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BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

We at Breville are very safety conscicus. We design and manufacture consumer products with

the safety of you, our valued customer, foremast in mind. In addition, we ask that vou exercise
a degree of care when using any electricel applisnce and adhere to the following precautions.
Misuse can cause potential injuries.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS

Carefully read all instructions
before operating the
appliance for the first time
and save for future reference.

Remove and safely discard
any packaging materials and
promotional labels before
using the appliance for the
first time.

To eliminate a choking
hazard for young children,
remove and safely discard the
protective cover fitted to the
power plug of this appliance.

To protect against electrical
shock, do not immerse the
power plug, power cord or
motor base in water or any
other liquid.

Always use the appliance on
a dry, level surface.

Do not use the appliance on

a sink drain board.

@

- Do not place the appliance

near the edge of a bench

or table during operation.
Vibration during operation
may cause the appliance to
move.

Do not place the appliance
on or near a hot gas or
electric burner, or where it
could touch any other source
of heat.

Unwind the power cord fully

bE.’EDI'E'.' LSe.,

Do not allow the power cord
to hang over the edge of a
table or counter, touch hot
surfaces or become knotted.

Always ensure the appliance
is completely assembled
before connecting to the
power outlet and operating.
Follow the instructions
provided in this book.

Avoid contacting with
moving parts.

BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

Check the Bean Hopper for
presence of foreign objects
before using.

This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children. Appliances
can be used by persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or Instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and
if they understand the
hazards involved.

Do not operate this appliance
for longer than 2 minutes

at a time as this can cause
overheating. Allow to cool for
at least 2 minutes after each
use. Allow the appliance to
cool down 20 minutes after
long operation.

+ Remove the power plug

from the power outlet

if the appliance is to be

left unattended, if not in

use, before attempting to
move the appliance, before
cleaning, disassembling,
assembling and when storing
the appliance.

Strictly follow the care
and cleaning instructions

described in this book.

This appliance is for
household use only. Do
not use the appliance
for anything other than

its intended purpose as
deseribed in this book. Do not

use outdoors. Do not use in
moving vehicles or boats.

The use of attachments
not sold or recommended
by Breville may cause fire,
electric shock or injury.

Do not leave the appliance
unattended when in use.



BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

« This appliance is not
intended for use by young
children or infirm persons
without supervision. Young
children should be supervised
to ensure that they do not
play with the appliance.

+ Regularly inspect the power
plug, power cord and actual
appliance for any damage.
Do not operate if damaged in
any way or after the appliance
malfunctions. Immediately
cease use of the appliance
and visit www.Breville.com

or call Breville Customer
Service on 1-866-BREVILLE
for replacement, repair or
adjustment.

+ For any maintenance other
than cleaning, visit www.
Breville.com or call Breville
Customer Service on

1-866-BREVILLE

+ Consult a qualified electrician
if the grounding instructions
are not completely
understood, or if doubt exists
as to whether the appliance is

properly grounded.

BREVILLE ASSIST PLUG
Your Breville appliance comes
with a unigue Assist” Plug,
conveniently designed with a

finger hole in the power plug for

easy and safe removal from the
wall outlet. For safety reasons it
is recommended you plug your
Breville appliance directly into
its own electrical outlet on a
dedicated circuit separate from
other appliances. If the electric
circuit is overloaded with other
appliances, your appliance
may not function properly. Use
in conjunction with a power
strip or extension cord is not
recommended.

BREVILLE RECOMMEMNDS SAFETY FIRST

SHORT CORD
INSTRUCTIONS

Your Breville appliance is fitted
with a short power supply cord

as a safety precaution to prevent

personal injury or property
damage resulting from pulling,

tripping or becorming entangled

with a longer cord. Do not allow
children to use or be near this
appliance without close adult
supervision. Longer detachable

power supply cords or extension
cords are not recommended but

may be used if care is exercised.
If an extension cord is used,
(1) the marked electrical rating

of the cord set or extension cord

should be at least as great

as the electrical rating of the
appliance, (2) the cord should
be arranged so that it will not
drape over the countertop or
tabletop where it can be pulled
on by children or tripped over
unintentionally and (3) the
extension cord must include a
3-prong grounding plug.

CALIFORNIA
PROPOSITION 65:

(Applicable to California
residents onfy).

This product contains chemicals
known to the State of California

to cause cancer, birth defects or
other reproductive harm.

FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS



KNOW YOUR BREVILLE PRODUCT

fi. Bean Hopper Lid

B.

Air tight seal to maximize bean freshness.

Bean Hopper
120z bean hopper with locking system for
easy removal and bean transfer

. Hardened Stainless Steel Conical Burrs

Maxrimize particle size for full Aavor
potential,

= Removable and Adjustable Upper Burr
Grind Size Collar

80 grind settings, from Espresso to
French Press.

GRIND TIME Dial

Adjusts Emount to increase or decrease
dosa,

START|CANCEL Button

Starts, pauses and cancels operation.
Grind Qutlet

50mm Blade

Grind Tray

Catches grind everflow. Removable for
easy cleaning and accessing the Razor™
Dose Tritnming Teol,

KNOW YOUR BREVILLE PRODUCT

ACCESSORIES

X

K

L

Adjustable Razer™ Dose Trimming Tool
Trims the puclt to the right level fara
consistent extraction.

Portafilter Cradle 50-54mm
Portafilter Cradle 58mm:

HOT SHOWHN
Grinding Chamber
Minimizes static bafare dispensing,

Autematic Thermal Safery Shut Of
Protects moter from overhesting
Power Saving/Sleep Mede

Unit perwiars down to standby after
5 minutes of non use.



OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

GRINDER OVERVIEW

Your Diose Contrel™ Pro uses hardened
stainless steel Conical Burrs and can grind
whale bean coffes suitable for & range of
brewing methods, from the hnest setting

far Espresso to the coarsest setting for
French Press.

The grind ameount (dese) for all coffee types is
contralled by an electronic timer. The dose for
each brew method can be edjusted by rotating
the GRIND TIME dial and changing the time
the grinder will run. You can grind directly
into a Portahlter, Container or Drip Coffee
filter hasket.

Within each brew method, Espresso, Percolator,
Dirip or French Press, there is a range of grind
size sertings; the grind settings will differ
between each brew methed. This is because
each method requires different grind sizes for
aptirmuen extraction Experiment with different
grind size settings until you achieve the brew
that best suits your taste.

Rotating the Bean Hopper will tum the Grind
Size Callar to adjust grind size.

BEFORE FIRST USE

Remove and safely discard all promotional
labels and packing materials attached to your
Breville product. Wash hopper, and cradles in
werm soapy water and dry thoroughly, Wipe
exterior of grinder with a soft damp cloth and
dry theraughly. Place grinder on Aat level
surface and plug power cord inte a 120V
outlet.

ASSEMELING YOUR BREVILLE
DOSE CONTROL™ PRO

Bean Hopper
Align tabs on the base of the been hopper
and insert happer into position, Holding the

hopper, press down Ronly and tum the bean
hopper diel 45° to lock into pasition.

A "click” scund will be heard when the hopper
is carrectly locked in place.

Q

Ensure the ﬁnpper and the Grind Size
Collar is aligned properiy.

Fill with fresh caffes beans and secure lid on
top of bean hopper,

If the bean hopper has not been locked
imto position, the GRIND TIME dial will
not be illuminated. This is to dizable

grinder operation for safety reazons.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

The bean hopper can be remaoved by
halding the hopper and tuming the Dial
anti-clockwise and lifting hopper to remeve.
The locking system allows you to remone
end transfer beans in the hopper to & storage
container safaly.

GRINDING FOR ESPRESSO COFFEE

Use single wall flter baskats when grinding
fresh coffee beans. Use the finer 1-25 settings
in the ESPRESS0 range.

Step 1t
Insert the appropriate portshlter cradle size.
Insert your portafilter into the cradle

Q

I

Step 2:

Selecting Grind Ameount

Select the desired amount of ground coffes
required by tueming the GRIND TIME dial

GRIND TIME 1w 0

ﬂm.m

Refer to the Coffes Chart onpage 14 as a
atarting point to adjuat your grind time. This
will very depending on the indnridusl size of
yaur flter basket and coffee bean types. Rotate
the GRIND TIME dial to adjust the grind time
umntil the correct doge is achieved. Increasing
the time will increzse the dose and decreasing
the time will decraase the dose.

Step 3:

Tamping the Ground Coffes

After dosing the portahlter with freshly ground
coffes, tamyp down with betersen 15-20kg or
30-400bs of pressure, The amount of pressure
iz not as important s consistent pressure
every time.



OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Step 4:
Trimming the Doze
The adjustable Razar™ Dose Trimming Tool

allowes you to trim the puck to the right level
for a consistent extraction.

Select the corvect width blade of the Razor™ to
match the diemeater of your filter basket. The
Razor™ hes three blades of varying widths:
SBmn, S4rmm and SOmim, The SBrmm and
S4mm are alveady fitted within the Razoe™
body: The S0mm is separate.

ADDITIONAL BLADE

If you require the 50mim blade, tum the
Adjustable Dial past #1 until the S4mm blade is
fully extended and able to be pulled from

e =1

The Adjustable Dial may feel tight as
you continue to wind it towards the end
of its travel.

Brevilke
m {
WELICK!

'Y

=1

Adjust the Bazor™ to the setting in the table
below fer vour Breville espresso machine, This
is a starting point for your dose height.

Breville Espresse | Portafilter | Dose
Machine Size Height
BESS00KXL/920XL | SBmm 2
BESETOXL S4mm 25
BES840HL S4mm 25
BESBIOBSS Sqmm 25
B00ESHL S0mm 3

Insart the 80mm blade into the body. Wind
the Adjustable Dial until the blade is retractad
past #4, Press the 20mm and 58mm blades at
the same time. towards the center of the bady
until 2 “click” sound can be heerd

After tamping the coffes, insert the Rezor™
into the filter basket until it rests on the fm of
the basket. The blade of the dosing tool should
penetrate the surface of the tamped coffes.

If the blade does not penetrate the surface

of the temped coffee, your coffee iz under
dased. Increase the amount of dased coffes by
adjusting the GRIND TIME dial

Ratate the Razer™ back and farth while halding
the portahlter on an angle over the kmocls box
to trimm off a little excess coffee.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

) AN
N

1
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Your filter bashet is now dosed with the correct
amount of coffee for your Breville espresso
mechine

If using the Razor™ with & non Bravilla
espresso machine, you will need to adjust the
depth of the trimmed coffee by trdal and error
until you echieve approximately a lmm gap
between the group head dispersion screen and
the surface of the timmed coffes. Start witha
dose that is too high, 12, the dispersion sereen
leaves an imprint on the surface of the trimmed
coffee when inserted and removed from the
graup head WITHOUT extracting. Adjust

the height of the dose in small steps until you
echieve this clearance. You will then have the
correct dose height for your espresso machine.
Adjust grind size only until you get the dght
rate of espresso flow, while keeping the Razer™
dose height and temp pressure consistent.

Step 5:
Select Your Grind Size

For espresso, we recommend starting with
grind size setting 15 and rotating the Hopper
(to adjust the Grind Size Collar) either
coarser or fner unti] your preferred Aavor
prohle is achieved. This should be done in
conjuncticn with setting the grind ameunt

(diose).

e @

Refer to the Coffee Chart on page 14 for
approximate grind size quide.

You will need to extract & shot of espresso
1o determine if a change in grind size
and/or grind amount ia necessery to achisve
the comect rate of Aow. Traditionally, a
single shot of espresso is defined as - Loz

in 30 seconds and a double shot of espresse
as ~ 2oz in 30 seconds.

If the Grind Size Collar is tight,

run the grinder by pressing the
START|CANCEL button while turning
the Hopper. This will release coffee
grounds caught between the burrs.

GRINDING INTO A GRINDS
CONTAINER OR COFFEE FILTER

Step 1:
Remmeva eradle by sliding out from under the

| O |

1

Place vour conteiner or coffee hlter directhy
under grind cutlet.



OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Step 2: FEATURES OF YOUR BREVILLE ADJUSTING COMNICAL BURRS
Select the requived amount of ground coffes by DOSE CONTROL™ FRO Some types of coffee may require a wider grind range to achieve an ideal extraction or brew.
rotating the GRIND TIME dial E S A feature of your Dose Control™ Pro is the ability 1o extend this range with an adjustable upper

p bure, We recorniend making anly ane adjustment at & time.
Refer to Caffee Chart on page 14 for e !

i d " ’ You can pause the grinder during eperation
approsimate grind ameunt quide for various P 4 9 01 ;

ellowring you to collapse or sattle the coffes in 1 o 3
brew methods. the Portaflter "
-
Step 3: Press the START|CANCEL button to Iy @
start the grinding operation. i
Select Your Grind Size T L p—
) L +  During grinding, press the (=] J_
Rotate the Hopper to adjust the Grind Size START|CAMNCEL button to pause the Sep— = e e = S
Callar until it rezches the If'l?q'l.'l'lt'f‘d. hmﬂﬂq’ qr]nd]nq gperatjnn ED[ o LT ST c:\‘j:ﬁf:::r;‘:?nr;lzn‘1u: :E:‘D‘.::::! R grmcs Rt Rafipet
method mnge. Within each brew methed, to 10 seconds o o
Percolatar, Drip or French Press, there is a ) ) )
rannge of grind size settings. We recormmend The START|CANCEL button will slowly 7 10
you start in the center of each range, then Hash while paused,
experiment with grind size within Ear.'i:: range . Presa START|CAMCEL again within
uetil you get the Aavar balance that suits you. this time to resume grinding the
remaining dose, Or press and hold
the START|CANCEL button for - g - o - ey =
Al WA Dk = dseripes M adjnsnatie  Allon Lhe Fues | Fusary v 1R Lt b Wit RTESTL
1 second to cancel. randle Bom both a8 . topbur, Inursher, with the mandle  handle from both  Bnmbyrints &
el #chen af the by costiet of firee apening shisgalthebur  pasiton
Man
Grinding menually allows wou to have 14 15
complete control over how much coffee . o
is dispensed, Press and hold the k
START|CANCEL button to grind for as
long as you require. j— g
Release START|CANCEL button ta 1] 1_
stop grinding. Align bapper  Preas cawn ks yenie
LA i L Fiomby & rocate to eXIFACEToN
|:x'l: A NE =
COFFEE CHART"
Met] E] Espresso Parealatar Drrip French Prass
Girind Size Fine Medium Medium Coarse Coarse
Grind Setting 1-25 26-34 3545 465-55
i 6 secs per shot Zoecspercup | 4secspercup | 3 secspercup
(Shet/Cup) 10 secs per 2 shots

o ”lw el odiizet .Ni...'.ullli' b ..'.u'\sl' i aforAinsy paiad fa I'JI=;'II.L' Yeaur yrlr.'.:l' i :r.ll:!..'r-:? Al g1k Brly AT waliedt g .J'||'I-'.1'r.1

colffes bean fypes age and degree of roast.

ﬂ



CARE, CLEANING & STORAGE

CARE, CLEANING & STORAGE

1. Empty beans from the hopper and grind
out any excess beans (see below).

Do not use alkaline or abrasive cleaning
agents, steel wool or seouring pads, as
these can damage the surface.

2. Unplug power cord from power outlet

before cleaning

3. Wash the hopper lid and bean hopper
in whrrm soapy weater, rinse and dey
thoroughly.

Flease do not clean any grinder parts or
accessories in the dishwasher,

4, Wipe and polish exterior of appliance
with a soft damp clath.

CLEANING CONICAL BURRS

Regular cleaning helps the burrs achieve consistent grinding results which is especially important
when grinding for espresso coffee.

1 2
E @
CONTAMER !
l:ll-w:{::.:-i.-i:llt :'I-'\'.-.;'.:-_;lisﬂ LR ot e B TUET .J.:I|51| St R'.:Isl;lll:.;ll! Fem Ry et s
dial 10 Telease beans into container  imto position uniil empty b

vo
il

Clean upswer O i lorwng Clean grind Prsh upees Lt tigwoat ke A an hopoes Lt :—nirl:rr
Ee with burrwish et Wit e foren by ke into petbom
bnueh clearting brush bnash positian

COFFEE MAKING TIPS

MAKING BETTER QUALITY COFFEE

Frieshly ground coffes is the key to malking
eaffee with mere Aavor and body.

Coffee Ravor and strength is a personal
preference. Vary the type of coffes beans,
amaount of caffee and grind size to achieva
the Ravor you prefer.

s freshly roasted eoffee beans with a
‘roasted on’ date to maximize Bevor, not

a use-by or best before date,

Use coffes beans between 5 and 20 days
after the ‘roasted on’ date for optimal
frashness.

Store coffee beans in & dark, cool and
dry place, Vacuum seal if possible

Buy in small batehes to veduce the
storage time.

Onoe coffes is ground, it quicldy losss its
flavar and aroma. For the best results, grind
beans immediately before brewing.

Da net stare beans in the bean happer,
Flace them back in an airttight container.

When storing the appliance, run grinder
empty to elear ground beans left in
chamber,

Run grinder for 2 seconds to purge some
coffes before each use, for maximum
freshness

Clean the bean hopper and conical burrs
reqularhy.

FREMCH PRESS
Follow these easy steps for a great cups

1. Using a variable temperature lettls, heat
the appropriate volume of water to 200°F.
This is an ideal temperature for brewing
coffee. Do not use boiling water.

2. Select grind size setting 50,

3. Select the Grind Amount for the number of
eups you are brivwing Refer to Coffes Chart
on page 14,

4. Plece the ground eoffee in the press vessel.

5. Pour the hested water into the press in a
swirling manner to ensure all the ground
coffee is soaked and the press vessel is full,
The bloom’ (expanding coffes and gases)

should resch the top of the press.

8. Using a timer, wait 4 minutes.

Using a spoon, break the ‘erust’ (the bloom
becomes dense and a bit haed),

8. Insert the French Press and carefully press
dowr

9. Do not press too hard. Gently release
pressune by pulling up slightly and press
dewn again if you have pressed too herd,



TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE WHAT TO DO
Grinder does. «  Grinder not phigged in Flug power cord into
not start after power autlet.
pressing Bean hopper not attachad Lock bean hopper into position.
START|CANCEL correctly. Reler to the Bean Hopper section
button on page 10,
- Grinder hes overheated Laeve for 20 minutes to cool down
before using agein.
« GRIND TIME dial iz on Rotate the GRIND TIME dial to
0 seconds. increase grind time.
Motor starts but Mo coffee beans in bean Fill bean hopper with fresh
no coffes happar. coffes beans.
eoming from +  Grinder/bean hopper Remeve bean hepper. Inspect
grind outlet iz blocked. bean hopper and burrs for
blockage. Refer to the Cleaning
Cenical Burrs section on page 16
Can't adjust the +  Grind Size Collar teo tight. Rotate the Bean Hopper to tum the
Grind Size Collar Grind Size Coller to adjust grind
settings.
- Coffee beans and grinds Run the grinder by pressing the
caught in the burrs. START|CANCEL button while
turning the Hopper,
Hopper not installed Unlock the hopper and inatall as
correctly. per instruction. Refer to the Bean
Heopper secticn on page 10,
Unable to lock «  Coffee beans obstructing Remeove bean hopper. Clear coftee
bean hopper into bean hopper locking beens from top of burrs. Re-lock
position device. the hopper into position & try
Acgain,
Mot encugh/ «  Grind amount requires Usge GRIND TIME digl to fine
too much coffes adjustment, tune the amount more ar less.
grind
Paortahlter It is normal for the cormect amount
overhlls of eoftee to appear overblled in
your portaflter. Untamped coffes
has approximately three times
the volume of tamped coffee.
Emergency stop? Press the START|CANCEL button
10 PEUSE OPETAton.
Unplug power cord from
power outlet,
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BREVILLE RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Chez Breville, la sécurité cecupe une place de choix. Nous concevons et fabrigquons des produits

de consammation sans jamais perdre de vie la sécurité de netre précieuse clientile. Nous
vous demandons détre trés vigilant lorsque vous utilisez un appareil électrigue et de suivre les

consignes de sécurité subvantes:

IMPORTANTES MESURES

DE SECURITE

LISEZ TOUTES LES
INSTRUCTIONS

Lisez attentivernent toutes
les instructions avant de faire
fonctionner 'appareil pour la
premiére fois et conservez-les
a titre de référence.

Retirez et disposez de tout
matériel demballage et
étiquettes promotionnelles
avant d'utiliser l'appareil pour
la premiére fois.

Afin d'éliminer le risque de
suffocation chez les jeunes
enfants, retirez et jetez

le capuchon protecteur
recouvrant la fiche de
'appareil.

Afin de vous protéger contre
le risque d'électrocution,
n'immergez pas la fiche, le
cordon d'alimentation ou le
socle motorisé dans ['sau ou
tout autre liquide.

Utilisez toujours 'appareil
sur une surface séche et de
niveal.

@

N'utilisez pas l'appareil sur
I'égouttoir d'un évier.

Ne placez pas I'appareil sur ou
prés du bord d’'un comptoir
ou d'une table lorsqu'il
fonctionne, car la vibration
engendrée peut le déplacer.

Ne placez pas l'appareil sur ou
prés d'un élément au gaz ou
électrique ou & un endroit ol
il pourrait toucher une autre
source de chaleur.

Déroulez complétement
le cordon avant d'utiliser
l'appareil.

Ne laissez pas le cordon
d’alimentation pendre d’'une
table ou d'un comptoir,
toucher des surfaces chaudes
OU S€ Nouer.

Assurez-vous que l'appareil
est parfaitement azssemblé
avant de le brancher dans

la prise murale et le faire
fonctionner. Suivez les
instructions contenues dans
ce manuel.

Evitez de toucher les pigces
0 mouvernent.

Assurez-vous que la trémie &
grains est libre de tout objet
étranger avant |'usage.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Gardez
l'appareil et le cordon loin de
leur portée.

L'appareil peut &tre utilisé par
des personnes avec facultés
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou ne
possédant pas l'expérience cu
les connaissances requises,
pourvu qu'elles aient été
initiées a l'usage de l'appareil
et surveillées et qu'elles
comprennent les risques
encourus.

N'utilisez pas 'appareil plus
de 2 minutes a la fois, car un
risque de surchauffe peut
s'ensuivre. Laissez-le refroidir
au moins 2 minutes aprés
chaque usage, et 20 minutes
aprés un usage prolongé.

Débranchez I'appareil 5'il est
laissé sans surveillance ou
non utilisé, et avant de tenter
de le déplacer, le nettoyer, le
démonter, 'assembler et le
ranger.

BREVILLE RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

+  Suivez rigoureusement les

censignes dentretien et de
nettoyage décrites dans ce
manuel.

Cet appareil est concu

pour un usage domestique
seulement. Ne 'utilisez pas

a d'autres fins que celles
prévues et décrites dans ce
manuel. Ne l'utilisez pas a
l'extérieur ni dans un véhicule
ou un bateau en mouvement.

L'usage d'accessoires non
vendus ou recommandés par
Breville peut causer un risque
d'incendie, d'électrocution ou
de blessure.

Me laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est en
marche.

Cet appareil n'est pas
congu pour étre utilisé sans
surveillance par de jeunes
enfants ou des personnes
handicapées. Surveillez les
enfants en tout temps pour
qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.



BREVILLE RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

+ Vérifiez réguliérement le
bon état de la fiche, du
cordon d'alimentation et de
l'appareil. Ne l'utilisez pas il
est endommagé de quelgue
facon ou ¢'il présence un
défaut de fonctionnement.
Cessez immédiatement
I'usage de 'appareil et
visitez www.Breville.com
ou contactez le Service aux
consommateurs de Breville
au 1-866-BREVILLE pour
remplacer, réparer ou ajuster
l'appareil.

+ Pour tout entretien autre
que le nettoyage, visitez
www.Breville.com ou
contactez le Service aux

consommateurs de Breville
au 1-866-BREVILLE.

+ Consultez un électricien
qualifié si vous ne comprenez
pas parfaitement les
instructions de mise a la terre
ou si un doute persiste quant
& la mise a la terre adéquate
de 'appareil.

FICHE ASSIST' DE BREVILLE

Votre appareil Brevillle est doté
d'une fiche exclusive Assist’
munie d’'un anneau congu
spécialement pour laisser
passer un doigt et permettre

le retrait facile et sécuritaire

de la fiche. Par mesure de
securité, il est recommandé de
brancher l'appareil dans une
prise individuelle sur un circuit
séparé des autres appareils. Une
surcharge électrique causée
par d’autres appareils peut
altérer le bon fonctionnement
de votre appareil. Il est
déconseillé d'utiliser une barre
d’alimentation ou une rallonge.

BREVILLE RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

COURT CORDON
D’ALIMENTATION

Votre appareil Breville est muni
d'un court cordon d'alimentation
trés sécuritaire qui réduit

le risque de blessures ou
dommages matériels pouvant
étre causés par le fait de tirer,
trébucher ou s'enchevétrer dans
un cordon plus long. Ne laissez
pas les enfants utiliser ou étre

a proximité de I'appareil sans
l'étroite surveillance d'un adulte.
Les corcdons détachables plus
longs ou les rallonges ne sont
pas recommandés, mais peuvent
&tre utilisés avec précaution.

Si vous utilisez une rallonge:

(1) sa puissance nominale telle
au'indiguée doit &tre égale ou
supérieure i celle de I'appareil;
(2) le cordon d'alimentation doit
étre installé de facon & ne pas
pendre d'un comptoir ou d’'une
table ot des enfants pourraient
involontairement s'y suspendre
ou trébucher; (3) la rallonge doit
étre munie d'une fiche & trois
branches reliée 4 la terre.

PROPOSITION 65 DELA
CALIFORNIE:

(Applicable uniquement aux
résidents de la Californie)

Cet appareil contient des
produits chimiques reconnus
par 'Etat de la Californie
comme causant le cancer, des
malformations congénitales
ou autres problémes de
reproduction.

USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS



FAITES LA CONMAISSANCE DE VOTRE PRODUIT EREVILLE

A

Couvercle de la trémie

Hermétique, pour maximiser la fraicheur
dea grains.

Todeie & crrai

Capacité de 340 g avec systéme

de verrouillage pour feciliter le retrait
et le transfert des grains.

Meules coniques en acier inogrdable
Maximisent la grosseur des particules,
pour un patentiel de saveur,

- Meule supérieure amovible ot réglable
Collier d'ajustement de la mouture

60 réglages r, dlespresso & cafetiére &
piston

Cadran de TEMPS DE BROYAGE
Ajuste la quantité pour sugrentar o
dirminuer la dose,

Bouton MARCHE | ARRET

Dhirnarre, fait une pause et annule
l'opération.

Sortie de mouture

Lame de 50 mm

Plateau pour mouture

Recueille e surplus de mouture, Amevible
pour nettoyage rapide et accés & I'outil de

dosage Razor™,

FAITES LA CONMAISSANCE DE VOTRE PRODUIT EREVILLE

ACCESSOIRES

X

K

L

Chutil de desage réglable Razor™
Egalise |z rendelle de café au niveau requis
pour une extrection uniforme.

Support du porte-filtre (50-54 mm)
Suppert du porte-filtre (58 mm)

NOM ILLUSTRES

Chambre de broyvage

Ribuit la statique avant de distribuar les grains,
Dispositif séeuritaire darrét thermique
autcmatigque

Protbge le mateur contre la surchauffe,

Mode veille/Geonomie diénergie

L'appareil passe en mode veille aprés

S minites de non utilisation,



FOMCTIONMMEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

APERCU DU MOULIN

Votre moulin & café Dose Control™ Fro utilise
des meules coniques en acier inosydable
tremnpé vous permettant de moudre les grains
de café entiers en une variété de mouture allant
de trés fine pour lespresso & plus grossiere
pour la cafetibre & piston.

La quantité de mouture (dose) pour tous

les types de café est contrélée par une
minuterie électronique. Vous pouves régler

la dose pour chaque méthode dinfusion en
tournant le cadren de TEMPS DE BROYAGE
(GRIND TIME) et en chengeant |z durée

dit fonetionnement du meulin, Vous pouves
moudre votre café directement dens un porte-
filtre, un contenant ou un fltre & café

Plusieurs réglages de grosseur de mouture
sont disponibles pour cheque méthode
dinfusion: espressa, percalateur, café Altre ou
cafetiére & piston, Ahn dobtenir une extraction
optimele, les régleges différeront selon la
méthode utilisée. Easayer diftérents réglages
JusquE ce gue vous obteniez Ninfusion qui wous
satisfait le plus.

En toumant la trémie, le collier tournera pour
ajuster la grosseur de mouture,

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez et jetes toute étiquette promotionnelle
et matériel dembellage attechés & votre
produit Breville. Laverz la trémie ot les
supports & leau chaude savenneuse; rincez
solgneusement, Essuvez Pextérieur du moulin
avec un chiffon doux et humide et séchez
correctemnent. Placez le moulin surune
surface plane et de niveau et branches-le dans
une prise dlectrique de 120V,

ASSEMEBLAGE DE VOTRE DOSE
CONTROL"™ PRO DE BREVILLE

Trémie i grains

Alignez les cnglets sur la basa de la trémie

at insérez-la en place, Tout en maintenant la
trémie, presses fermesment of faites un quart

de tour en sens horaire pour bien le verrouiller
en place. Un "déclic” se fora entendre lorsque la
trémie sera comecternent verrouillée,

fo

ﬁx

Assurez-vous gue la trémie et le collier
d'ajustement sont alignés correctement.

Remplissez la tndmie de grains de cafié frais ¢t
verrouillez le counvercle en place.

i la trémie n'est pas verrouillée
correctement, le cadran de TEMPS DE
EROYAGE (GRIND TIME) ne sera pas
illurning. Ceei désactivera le moulin
par mesure de séouritd,

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Four retirer |a trémie, meintenez-la en tournant
le cadran en sens antthoraire et soulevez-la. Le
systarme de verrouillage vous permet de retirer
et de transférer les grains de la trémie & un
contenant, et ce, en toute sécurité,

MOUDRE POUR CAFE ESPRESSO
Utilisez les paniers Altres & simple paroi
larsque vous broyez des grains de cafié frais.

Chaoisissez les réglages les plus fins 1-25 de
lz section ESPRESSCL

ftapu 1:
Insérez le support du porte-filtre approprié,
puis insérez le porte-hltre dans le support.

ﬁtapez:
Sélectionner la quantité de mouture

Vous pouver sélectionner la quantité de
mouture désinée en tournarnt le cadran de

TEMPS DE BEROYAGE (GRIMD TIME).

GRIND TIME 1 o

R

A titre indicatif, commencez par 5 secondes
pour un penier Altre simple ou 9 secondes
pour un panier fltre double. Cela variera en
fonetion du fermmat individuel de votre panier
filtre. Cormultez le tableau de mouture & la
page 34 Tournez le cadran de TEMPS DE
BROYAGE (GRIND TIME) pour ajuster la
durée jusqua l'ebtention de la dose requise, La
dose augmenters ou diminuera selon que le
temps est sugments ou diminué.

Etape 3:

Tasser le café mouha

Aprés avoir rempli le perte-filire d'une dose de
café fraichement mouly, tassez la mouture svec
15-20 kg de pression, La force de pression nlest
pas anssi impertante quune pression unifeeme
appliquée & chaque fois.

ﬁm;peii:

ﬁga]jurhdnu

Loutil de dosage réglable Razor™ vous permet
dégaliser la rondelle de café su nivesu requis
pour une extraction uniforme,

Sélectionnes la largeur de lame du Razor™
qui comvient au diametre du panier hlire,
Le Razor™ & trois largeurs de lame: 58 mm,
54 mm et 50 mm. Les lames de 54 mm et
58 mm sont déji & lintérieur du Razar™,
Celle de 50 mm est & part.



FOMCTIONMMEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

m i

LAME ADDITIONNELLE

5i la lame de 50 mm est requise, toumesz le
cadran réglable passé le #1 jusqus ce que la
lame de 54 mm en ressorte et puisse &tre

rativde de Fowril, !

< I 1

::
| =y

Le cadran réglable peut présenter une
certaine résistance, au fur et & mesure
que vous le tournez.

Machine & espresso | Formatdu | Heateur
Breville perte-filtre |de la dose
BESSOORL/920XL SBmim 2
BESETOXL S4mm 25
BES840HL S4mm 25
BESBIOESS Samm 23
B00ESXL S50mm 3

Inzdves la lame de 50 mm dans Powtil Teumez
le cadran réglable jusqui ce que la lame
dépasse lo #4_ Presser simultandment les
lames de 50 mm ot de 58 mm vers le contre de
Fetil jusqud ee quian diclic se fasse entendre.

s,
[ v
Beravilla Beavidla
=1 m i
'DECLIC

Ajustez le Rezor™ selon le tebleau ci-aprés en
fonetion de votre machine & espresso Breville
Cela vous donnera une idée de la hauteur de
vatre dose.

Apris avoir tassé le café, insérez le Razor™
dans le panier Altre jusqui ce quil repose
qur le rebord du panier. La lame de 'outil de
dosage devrait pénétrer la surface du café
tasse,

%ila lame ne pénétre pas la surface du café,
cest que la dose est insuffisante. Augmentes-
la en ajustant le cadran de TEMPS DE
BROYAGE (GRIND TIME).

Maintenez le porte-filire incliné au-dessus
d'une boite de mare de café et faites tourner
le Razar™ de draite & gauche pour éliminer le
surplus de café,

WVotre panier filtre contient maintenant la dose
exacte de café convenant & votre machine &
espresso Breville,

Si vous wilisez le Razor™ avec une machine &
espresso sutre que Brevills, vous devrez ajuster
la hauteur de votre café tassé jusqus ce quiil ¥
ait environ 1 mm entre la grille de diffusion de
la tite d'infusion et la surface du eafé, Essayes
d'abord une hauteur de café excédentaire,
c-a-d. que la grille de diffusion laissera une
marque sur la surface du café lorsqu'il sera
insidnd ot retivé de la téte d'infusion, mais SANS

FONCTIONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

feire d'extraction. Ajustez progresaivernent la
hauteur de la dose jusqus ce quil n'y ait plas
de jeu. Vous obtiendrez alors la hauteur de
dose exacte pour voire machine 2 espresso,
Réglez le grosseur de mouture uniquement
aprés avoir obtenu le bon débit despressa, tout
en gardant la hauteur de dose et la pression de

tassage constantes.

f}t.npesc
Sélectionner la grosseur de mouture

Pour l'espresso, nous recommandaons
d'utiliser d'abord le réglage 15 en tournant

le collier d'5justement de la trémie pour
choisir une mouture grossidre ow ine, usqu
l'obtention de la saveur de café désirée. Cela
devrait se faire de concert evec le réglage de
gquantité de mouture {dose).

e <

L

Pour vaus quider sur la grosseur
approximative de la meuture, consultez
le tahlean de mouture & la page 34

Pour atteindre le bon débit, vous devrez
extraire un espresso simple et déterminer

5i la qrosseur etfou la quantité de mouture
deivent tre modifides. Traditionnellement,
on définit un espresso simple par L oz en
30 secondes, et un double espresse par 2 oz
e 30 secondes,

5ile collier d'ajustement de la mouture
est trop serrd, faites fonctionner le
moulin en appuyant sur le bouton
MARCHE | ARRET tout en tournant

la trémie. Cela dégagera la mouture
eoineée dans les meules,

MOUDRE DANS UN CGNTEHEH'I__' A
MOUTURE OU UN FILTRE A CAFE

Etape L
Ratirez le suppeort en le faisant glisser hars de
& sortie de mouturs,

|

Installez votre contenant ou fltre & café
directerment sous |z sortie de mouture.

ﬁtnpe 2:
Salectionnez la quantité de mouture requise en

toumneant le cadran de TEMPS DE BROYAGE
(GRIND TIME).

Consultez le tebleau de mouture & la page 34
pour un guide approcimatif de quantitg en
forction des différentes méthodes d'infusion.

ﬁtnpuac
Sélectionnez la grosseur de mouture

Tournez la trémie pour ajuster le collier

die grosseur de mouire jusqui la section

de méthode dinfusion requise. Un choix

de réglages est disponible pour chaque
méthode dinfusion. Mous recommandons de
cammencer par le centre di chague section
Jusqudh ce que vous abtenies léquilibre de

sEveur désing,



FOMCTIONMMEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

FOMCTIONS DE VOTRE DOSE
CONTROL™ PRO DE EREVILLE

Fonetion Pause

Vous pouves faire une pause & mi-temps pour
vérifier ou tasser le café dans le porte-hltre.

Broyage manuel

Le broyage manuel vaus permet de contréler
parfaitement la quantité de café distribuge.
Pressez et tenez le bouton MARCHE |
ARRET pour moudre durant le temps requis.
Relichez le bouton pour erréter le brovage.

Pressez le bouton MARCHE | ARRET
pour activer le broyage.

Pressez & nouveau le bouton
MARCHE | ARRET pour faire une
panse d'zu plis 10 secondes.

Durant cette pause, le bouton
MARCHE | ARRET clignotera
lentemment.

Pressez & nouveau le bouton
MARCHE | ARRET & l'intérieur de
cette pause pour reprendre le brovage.
O pressez et maintenez le bouton

1 secande pour annuler |'apération.

TAEBLEAU DE MOUTURE

d}:_th nd:l Espresso Parcolateur Café filtre Capl:?;:z:f 2
Grosseur W
0 el Fine Mevenne q;:ﬁ:::: Grossiere
df"“lﬂﬂ“ 125 2634 3545 4655
Cuantité & ser par portion
JEERHe Eltanemall| 10 sec par 2 portions Z2secpartasse | 4secpartasse | 3sec pertasse

* e fises oo by comme palrd de adépant powr ajuster & temps e/ (o grosseir oe moutlans, S0 CRuX-0E DEtVen WEns?
selon bes difféments fypes de groing, Mge of le degad detomifaction du calé

FONCTIONMMEMEMNT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

REGLAGE DES MEULES CONIQUES

Certains types de café pewvent nécessiter une plus grande variété de mowture pour obtenir une
extraction ou une infusion idésle. Une des fonctions du Dose Contral™ Pro est de pouvair élargir
cette variété grice & la meule supérieure réglable. Mous recommandons deffectuer un seul réglage
& |z fois,

-

i

%

Dobverrozilezln  Terez la e mu-cessas du Aligrez o érde  Faives fonctionner  Retirezlatrémie  Betimes ln medle

HEEAE CONSERNT & LA STEE b cldTal T haet i e PRI RCET A T:pl'l:w.:n-
canmibrer e graima e

7

Rerires I pobcnide  Rdoage ar Rbgier lmresule  Aliones e criffee  Réradeez a Tnfomees o recle Wemouillez |n
& M oe afwat B auchifffe sequin avec[orvesture poignde snmétal  mupiisumeen sl s
ehieue ot erekber t fir e L prkgrele dechigae i plise

fillignez la témie Pousses et Veérifiez voine
Lt |:||'.-h' HERT S Lry it g SEMACTION
veerronilher



ENTRETIEN, NETTOYAGE & RANGEMENT

ENMTRETIEN, METTOYAGE &

RANGEMENT

1 Videz lz trémie de tous les grains et broyez
l'excédent, si nécessaine (voir ci-dessous).

2. Débranchez lappareil de la prise murale
avant de le nettover,

3. Lawvez |s trémie et son couvercle & l'san
cheude savonneuss, puis fincez et séchez
solgnousernent,

4.  Essuyez et polissez 'extérieur de lappareil

avee un chiffon dowe et humide.

METTOYAGE DES MEULES CONIQUES
Un nettoyage régulier des meules aidera & atteindre les meilleurs résultats, spécialement lorsque

vous brover des grains pour préparer un espresso.

MWutilisez pas d'agents nettoyants
alcalins ou abrasifs, de laine d'acier ou
de tampons & récurer, car ils pourraient
endommager la surface de l'appareil.

Aucune pidce ou accessoire du moulin
caféne va au lave-vaissells.

2 3

DOF =

Diévennonil bz
la trémia cansenant & ourres e cadran

Tenez Lu teémses au-dessas du

poar distribeoer les grains

FAlignez ls
wérmieen place  fonctionner

Faites Retirez la trémie  Retirez la meuls
FUpHATi e
pOUr wioer

/e
il

13

)

"R Y

Metioyer la
meule supdreeare meule inbéneare  de mouture aver  meule supdieore meule supdneare témieenplace  toumes pour

ave: La brosse

Mettoyer la

avec labrosse o beosse en place

Metinyez la sortie Pousser la

Verrouillez la Prrasses it

Alignes la

irrensilbir

TRUCS POUR PREPARER LE CAFE

PREPARER UN CAFE DE QUALITE

Le seerat d'un cafié savouraws o1 plain
de corps réside dans les grains de café
fraichement moulus.

La saveur et la force d'un café est une
question de godt. Varez le type de grains
de café, la quantité et la grosseur de
mauture pour obtenir le seveur que vous
préféres

Afin de maximizer la saveur de votre calé,
utilisez des grains frafchament torréhiés
aver une ‘date de torréfaction’ et non

une ‘date de péremption ou date limite
drutilisation’,

Paur une fraicheur maximale, wilisez des
grains de café entre 5 et 20 jours de leur
‘date de toméfaction”

Gardez les grains de café dans un endroit
sombre, frais et sec, et sous vide, ¢
pasaible.

Pour réduire le temps de conservation,
achetez les grains de café en petites
quantités.

Dées que le café est mouly, il perd
rapidement de sa saveur et de son ardme.
Pour de meillaurs résultats, broyesz les
grains immédiatament avant Iinfusion.

Me gardez pas les grains dans la tnémie,
mais plutdt dans un contenant hermétique.

Porant de ranger votre appareil, faites
fonetionner le moulin pour dégager les
grains restés dans la chambre de broyage.

At chagque usage, faites fenctionnar
le moulin pendant 2 secondes et laisser
passer un peu de café. Cels assurars un
maximurn de fraicheur.

Mettowez réquligrenent la mémie et les
meules coniques,

CAFETIERE A PISTON

Priiparez un exeellent cafié an suivant les étapes
suivantes:

L.  Enutilisant une bouillaire & température
varizble, chauffez le volume deau requis
a 93°C, Cette température est idéale
pour infuser le café, Wutilisez pas d'eau
bouillante.

2 Sélectionnez le réglage de grosseur de
mouture 50,

3. Sélectionnez la quantité de mouture sslon
le nombre de tasses que wous infusez.
Consultez le tablean de mouture i Ja

page 34,

4. Mettez le café mouh dans la cafetitre
& piston.

5, Remplissez la cafetiére deau chaude en
faizant tourbillonner s pour que les
grains soient trempés unitormément. Le
‘dépét’ (calé et gez en expansion) devrait
remonter  la surface de la cafetibre,

6. Réglez un minuteur & 4 minutes et
attendez.

7 Alaide d'une cuillére brisez la croiite
(le ‘dépat” devient dense et un peu dur).

8. Insérezle piston et shaissezle
dilicatervent.

9. Neppuyez pes trap fort. Relichez la
pression en soulevant délicatemnant le
piston, puis appuyes & nouveau 51 vous

avez appliqué trop de pression,



GUIDE DE DEPANNAGE

PROBLEME CRAUSE POSSIELE QUE FAIRE
Le moulin ne «  Le moulin n'est pas Branchez le cordon dans la prise
démarre pas branché. murale.
aprés avoir Lz trémie n'est pas Verrouillez la trémie & grains en
pressé le bouton sssemblée correctermant. place Consultez la section Trémie
%HE | & grains & |a page 30
Le moulin a surchauffé, Laissez refroidir 20 minutes avant
de réutiliser.
Le cadran de TEMPS DE Toumer le cadran pour augmenter
BROYAGE est & le TEMPS DE BROYAGE.
0 secondes
Le moteur Il iy & pas de grains de Remplissez ls trémie de grains de
démarre mais café dans la trémie. café frais,
aucun café ne Le moulin (trémis) eat Retirez le trémie & grains. Vérifez
sort de la sortie bloqué. sila trémie ou les meules ne sont
de mouture pas bloquées. Consultez la section
Mettovage des meules coniques &
|z page 36.
Impossible Le collier dajusterment ast Toumes la trémie et leo collier de
d'ajuster le eollisr trap SerTe, ?rmseur di rauture pour ajuster
de grosseur de es réglages.
matard Dres grains de café ou de Faites démarrer le moulin en
la proutare obstruent les pressant le bouten MARCHE|
meles. ARRET pendant que vous toumez
la trémie,
L= trémie n'est pes Déverrouillez la trémie at
installée correctement. réinstallex-la selon les instructions.
Cansultez la section Trémie &
greinz & le pege 30.
Impossible de Les grains de café Retirez la trémie. Dégages les
varrouiller la ohstruent le dispasitif de grains de café sur les meules.
trémie en place verrauillage de la trémie. Replacez la trémie ot easayez de
nouvest.
Pas assez/trop « Le quantité de mouture Utilisez le cadran de TEMFES DE
de mouture daoit étre réglée. BROYAGE (GRIND TIME) pour
ajuster la quantité, plus ou moins.
Le porte-filtre 1l est normal que la quantité de
débarde cafi requise semble déiborder
du perte-flire, Le cafié non
tassd est ernviron teois fois phis
volumineux que le café tassé.
Arrét durgenca? Pressez la touche MARCHE |
ARRET pour faire une pause.
Débranches le cordon
dalimentatian de la prise murale.




